
北大路焙煎室 カフェオレ (ホット・アイス)

HOT/ICE 500

季節のスープ

1,500

Hayashi Rice /Omelette /French Fries

Mini Soup /Dessert /Orange Juice

Seasonal Soup

北大路焙煎室 ブレンドコーヒー (ホット・アイス)

キッズプレート
ハヤシライス / オムレツ / フレンチフライ
ミニスープ / デザート / オレンジジュース

-LUNCH SET DRINK-

amsu tea セイロンティー (ホット・アイス)
Tea

KITAOJI ROASTERY LAB

Cafe au lait

KITAOJI ROASTERY LAB

Original Blended Coffee

FOR KIDS

*その他ドリンクメニューございます。

-COFFEE / TEA-

HOT/ICE 500

*お食事利用のセットドリンクとなります

ADDITIONS

ポテトブラバス 牧場ディップ / ブラバスソース

Potato Bravas

Makiba Dip Bravas Sauce

1,900

1,800

1,800

濃厚シーフードドリア
サラダ / スープ 

Seafood Doria

Salad / Soup

長澤シェフ特製カレー 牛のブリスケ
オニオンオイル / サラダ

Chef’s Special Curry

Onion Oil / Salad

1,600

 “NOLA” Gumbo Soup & Rice

 Homemade Sausages /Beignets

LUNCH PLATE

やまぐち和牛燦（きらめき）スネ肉の
ココットライスとサステナブルスープ
パテショー/季節野菜のロースト/舞茸ステーキ
ウッフグラタン/クレームブリュレ

BNP 1 Plate Course

3,800 

DESSERT

柚子のムース　カルダモンソルベ
Yuzu Mousse 1,500

HOT/ICE 600

シグネチャーリースサラダ
スープ / パン

アメリケーヌベシャメルソースを使用した濃厚ドリア

それぞれのアクセントを楽しめる華やかなサラダ
ホワイトバルサミコとサイフォンと絡めて

Icecream /Sherbet
 900

アイス　バニラ/ピスタチオ
ソルベ　カフェ/フレーズパッション
アイス/ソルベそれぞれ4種類の中から
お好みの味を1～2種類お選びいただけます

シェフズサンド ～クロックムッシュ～
サラダ / スープ

Chef’s Sandwich Croque Monsieur

Salad / Soup

チーズともち豚ロースのハム、ほうれん草を使った
少しスパイスを効かせたホットサンドウィッチ

Signature Wreath Salad

Soup / Bread

【期間限定 ～3/29】
COLLABORATION

キルシュ香るムースとジュレ、チョコレートのコクに
グリオットエピスソルベを添えた大人のパフェ

パティシエズパフェ
～フォレ・ノワール 黒い森～

Patissier’s Parfait 2,400

食材によるアレルギーやアルコールの使用が気になる
お客さまはあらかじめ店員にお申しつけください。

Please tell to our server if you have any food allergy

800

1,200

スモールグリーンサラダ
バルサミコドレッシング

Small Green Salad

Balsamic Dressing

800

“ニューオリンズ”ガンボスープ&ライス
自家製ソーセージ / ベニエ

2,300

昨年100周年を迎えたル・クルーゼの
ココットや器を使用した
期間限定のワンプレートコースをご用意
鋳物ホーローの特性を生かし
素材の味わいを引き出したBNPならではの
特別メニュー

ルイジアナ名物の具沢山の野菜と
オマールの旨みが入った濃厚なスープ
ベニエ（揚げパン）もご一緒に

北海こがねの素揚げ
甲殻類のうまみと辛味が合わさったブラバスソース
自家製の酸味のきいた牧場ディップをつけて

詳細はスタッフまで

たっぷりのお野菜とフルーツの旨味
上品でやみつきになる味わい

まるで柚子。柚子を割ると
パッションフルーツのジュレが広がります


